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Eat.
Spain

Drink
Spain

PORTOMARIN

MENU

Hausgemachtes Bio-Brot - 48 Std. fermentiert und ofenwarm serviert |
Arbequina Olivendl AOVE von ‘Priorat Natur’ | PORTOMARIN Alioli |
Krauter-Oliven

Croquetas von mallorquinischer Sobrasada | Honig-Emulsion
Cremiger Meeresfriichte-Safranreis | Tartar vom Balfego Blauflossen-Thunfisch von den Balearen
Pilzsuppe | Cecina de Ledn | Pimentdn de la Vera CroGtons

Pluma vom freilaufenden 100% Ibérico Schwein aus Eichelernahrung|
Sauce von katalanischen Marcona-Salzmandeln | P.X. Reduktion

Ziegenfrischk&dse-Pralinées von der Queseria Montesinos in Murcia |
Sesam & Kikos | Zwetschgen Coulis

Filloas - galicische Crepes| Dulce de Leche | Brandy-flambierte Waldbeeren
79,-

Das Menu servieren wir tischweise.



PORTOMARIN

Feine Weine zum Menu

2022 Casa de Outeiro ‘Gama Origen’, D.O. Ribeira Sacra, 100% Mencia

Etwa eine Autostunde slidlich von Jesus’ Heimatdorf befindet sich die spektakularste und landschaftlich
atemberaubendste Weinregion Spaniens. Man stelle sich mystische, saftig-griine Hiigel, meandernde
Flusse, absolute Stille und sparliche Besiedelung vor - dann ist man in der D.O. Ribeira Sacra.

Hier wird ‘heroischer Weinbau’ betrieben von tiberwiegend sehr kleinen Kellereien in Familienbesitz.
Ausschliellich seit Jahrhunderten heimische Rebsorten, wie die rote Mencia und die weillen Godello,
Treixadura, Loureira und Lado u.a. werden hier kultiviert und in teils halsbrecherischer Arbeit an den
Steilhdngen per Hand gelesen. Die Ertrage sind niedrig und somit auch die Produktion. Umso mehr freuen
wir uns, lhnen das spanndende Projekt der Bodega y Vifedos Casa de Outeiro exklusiv im Portomarin in
Hamburg vorstellen zu kénnen.

Autochthoner Rotwein aus Galiciens legendarer Mencia Rebe - sanft, fruchtig, frisch und aromatisch, mit
floralen und Krauter-Noten und viel roter Frucht, wie Granatapfel, Himbeere und Sauerkirsche, sowie
typisch fur die Sorte Mencia auch Veilchen. Toller Terroirwein!

Galicia Calidade!

Direkt und exklusiv importiert by Portomarin del Vino P&J GmbH

0,751 € 34,-

2024 Lagrimas de Bhilar, D.O. Navarra, 100% Garnacha

Der trockenste unserer Rosados von Superstar David Sampedro, dem “Spanischen Winzer des Jahres 2020“
im Wine Spectator. Im Glas strahlt er zart rosa, Noten von Walderdbeere, Sauerkirsche, roter Johannisbeere
und Berberzitze dominieren das Geschmacksprofil. Die Betonung liegt auf Leichtigkeit, die an einen
Spaziergang liber eine Frihlingswiese erinnert. Elegant, frisch und fein.

0,751 € 32,-



